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뉴로메카의 축적된 협동로봇 제조기술을 바탕으로 설계된 F&B 템플릿은 합리적인 가격으로 안전하고 

효율적인 F&B 자동화 설비를 제공합니다. 반복적이고 위험한 작업의 자동화를 통해 조리 공정을 안전하고 

효율적으로 개선하고 최소한의 인원으로 주방 업무가 가능하게 합니다. 고객의 요구에 맞춰 레시피의 

커스터마이징이 가능하고 입력된 조리작업을 정밀하고 완벽하게 반복하여 고객에게 양질의 서비스를 

균일하게 제공할 수 있습니다.

뉴로메카는 다양한 F&B 서비스 로봇 자동화 레퍼런스와 매장에 따른 로봇 배치 및 프라잉 로봇 위생관리에 

특화된 솔루션을 보유하고 있습니다. 손쉽게 레시피를 추가, 메뉴에 적용이 가능하도록 전용 앱을 

제품화 하였고, 확장성 높은 알고리즘을 보유하고 있습니다. 국내 최고 수준의 안전성을 가진 협동로봇 

ʻ인디(Indy)’를 사용하여 조리 작업 중 사람의 안전을 보장하고 로봇의 운용 경험이 없는 일반인도 쉽게 

사용할 수 있습니다.

뉴로메카 F&B 템플릿 CAFE / FRYING / NOODLE

F R Y I N G  T EM P L AT E C A F E  T EM P L AT E

N O O D L E  T EM P L AT E
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C A F E  T E M P L A T E

뉴로메카의 축적된 협동로봇 제조기술을 바탕으로 

설계된 카페 템플릿은 합리적인 가격으로 안전하고 

효율적인 음료 제조와 서비스를 제공합니다. 주문접수, 

음료 제조, 서빙 작업의 자동화를 통해 안전하고 효율

적으로 무인 카페 운영이 가능합니다. 고객의 요구에 

맞춰 레시피의 커스터마이징이 가능하고 입력된 조리

작업을 정밀하고 완벽하게 반복하여 양질의 서비스

를 균일하게 제공할 수 있습니다.



설치 제약이 적은 사이즈
기존 카페 대비 작은 공간에도 설치가 가능하여 비교적 협소한 공간에도 설치할 수 있습니다. 기존 공간을 재활용하는 경우 
공간의 효율적인 이용이 가능하고 카페, 쇼핑몰, 호텔과 같은 유동인구가 많은 곳에도 제약없이 설치가 가능합니다.

주문, 제조, 서빙 전 과정 비대면화
키오스크를 통한 주문과 결제, 협동로봇, 자동화 장치들을 이용한 제조와 서빙을 통해 
고객에게 제공되는 모든 서비스를 비대면화 합니다.

*Built-in 셀프바

*Magic shuttle 라인

*Kiosk

1. 매직셔틀 라인
제조라인과 픽업대까지 안전하게 

음료를 이동시킬 수 있는
자동화 셔틀 라인

2. 빌트인 셀프바
카페 템플릿 내부로 셀프바를 구성하여 
깔끔한 외관과 컴팩트한 사이즈를 구현

3. 키오스크
카페 템플렛 내부에 위치한 키오스크로 추가되는 

공간 없이 간편한 주문 및 결제 가능

4. 포터필터 자동세척
에어 및 물 자동 세척을 통해서 
위생적이고 청결한 상태를 유지

부담 없는 가격
템플릿의 직접 제작, 판매를 통해 별도의 유통마진 없이 부담 없는 가격에 도입이 가능합니다. 
퀄리티 높은 서비스를 제공하고 타사 카페 부스 대비 저렴한 도입 비용으로 이용이 가능합니다.

뉴로메카 카페 템플릿

타사 대비 
저렴한 비용

무인 커피머신 대비
높은 퀄리티

무인 커피머신타사 카페 부스

24/7 무인 매장 구현
뉴로메카 카페 템플릿은 협동로봇을 이용하여 사람 없이 24시간 무인으로 운영이 가능합니다. 
키오스크와 결합하여 주문부터 음료의 제조, 서빙까지 완전 무인 서비스를 제공합니다.

1. 키오스크 주문
키오스크를 통해 간편하게 
주문 및 결제 가능

3. 제조 완료
제조 완료 후 매직셔틀을 
통해 자동으로 픽업대로 
이동합니다.

4. 픽업
픽업대 스캐너에 영수증 
바코드를 스캔하면 음료가 
나옵니다.

2. 주문 제조
주문이 들어오면 자동으로 
로봇이 음료 제조를 시작
합니다.

측면 가로 : 1,850 mm전면 가로 : 3,330mm

전
면

 세
로

 : 2,370 m
m

잔당 45초의 높은 생산성
사람에 비해 짧은 시간 내에 높은 품질의 음료 제조가 가능하여 높은 생산성을 제공합니다. 
완전 무인 매장을 구현하여 인건비를 절감하고 수익 창출을 극대화 할 수 있습니다.

뉴로메카 카페 템플릿유인 카페 매장

잔당 45초의 빠른 회전률
(아메리카노 기준)

카페 고유의 레시피 반영 가능
(반자동 커피머신으로 분쇄도, 추출량, 압력 조정 가능)

약 680잔 연속 제조 가능
(세계 최대 용량 컵디스펜서 / ICE 420잔+HOT 266잔)

쉽고 빠른 관리
뉴로메카의 카페 템플릿은 쉽고 편리하게 관리가 가능하며,  
문제 발생 시 카페 템플릿 전담팀의 빠른 도움을 받을 수 있습니다.

뉴로메카 카페 템플릿 유지보수

운영 & 보수 교육

원격유지보수 모니터링
서비스 지원

통합 Cell Service

장치의 모듈화

카페 템플릿 설치 후 인디PD가 운영 & 보수 교육을 진행하여 
로봇이 처음인 고객님도 즉시 운영 하실 수 있도록 합니다.

뉴로메카 자체 원격관리 서비스 ʻ인디케어(IndyCare)’를 적용해 
결제 오류, 로봇 오작동 등 발생 시 신속하게 대응 가능합니다.

예측하지 못한 문제가 발생하면 빠르게 뉴로메카 카페 템플릿 
전담팀의 전화 도움을 받으실 수 있습니다.

각 장치(커피머신, 제빙기, 탄산수 제조기 등)가 개별 모듈로 
제작되어 신속하고 간편하게 A/S가 가능합니다.
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카페 템플릿 설치 현황 카페 템플릿 수익성 지표

BEP 달성   *1잔당 판매가 4,000원 기준   *재료비 원가 1잔당 920원 기준

* 임대료, 관리비 등 부동산 관련 비용 제외
* 판매가 및 사용재료에 따라 평균 매출액이 상이할 수 있음
* 상기 내용은 설명을 위한 예로 매장 별 상황에 따라 변동 가능성이 있음
* 매장 별 실제 투자 비용은 당사 영업팀에 문의해주세요

투자대비 수익률   *1잔당 판매가 4,000원 기준   *재료비 원가 1잔당 920원 기준   *템플릿 판매가 8,900 만 원(VAT 별도)

일 평균 판매량

초기 설비비용 (A)

월 순이익 (ㄱ)

월 평균 매출 (B)

총 투자비용 (ㄴ)

재료비 원가 (C)

투자 수익률
(ㄱ/ㄴx100)

BEP 달성기간 (A/G)

60 잔 / 일 120 잔 / 일

일 평균 판매량 60 잔 / 일 120 잔 / 일90 잔 / 일

90 잔 / 일

5,544,000원 11,088,000원

89,000,000원 89,000,000원89,000,000원

8,316,000원

7,200,000원 (4,000원 x 60잔 x 30일)

89,000,000원

14,400,000원 (4,000원 x 120잔 x 30일)

89,000,000원

10,800,000원 (4,000원 x 90잔 x 30일)

89,000,000원

1,656,000원 (920원 x 60잔 x 30일)

6%

3,312,000원 (920원 x 120잔 x 30일)

12%

2,484,000원 (920원 x 90잔 x 30일)

9%

16개월 8개월11개월

5,544,000원 11,088,000원8,316,000원영업이익(G)
(G=B-C)

카페 템플릿 제조 가능 메뉴

*이 외 추가 메뉴 협의 가능

▪아메리카노(I)

기본메뉴

▪아메리카노(H)

추가 가능 메뉴

▪에스프레소(H) ▪카푸치노(H)

▪카페라떼(I)

▪바닐라라떼(I)

▪에이드(I)

▪카페라떼(H)

▪바닐라라떼(H)

▪탄산수(I)

▪카라멜라떼(I) ▪카라멜라떼(H)
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▪O 휴게소 (충청북도 청주)

▪H 휴게소 (경기도 화성)

W 역사 내 (서울시 성동구)▪

A 휴게소 (경기도 안성)▪

▪H 카페 (경기도 이천)

C 휴게소 (충청남도 천안)▪

▪Z 카페 (부산광역시 강서구)

본사 (서울 성동구)

포항지사 (포항 북구)

▪K 휴게소 (경상북도 경산)



카페 템플릿 스펙

카페 템플릿 구성

카페 템플릿 기구물 스펙

카페 템플릿

협동로봇 인디7 에스프레소 머신 (FUTURA F60)

사이즈

*기구물은 옵션사항으로 변경 가능합니다.

가반중량 제조사/원산지

총 무게

관절가동범위 보일러용량

평균 제조시간

최대관절속도 소비전력

총 입력전원

최대작업반경 사이즈

총 소비전력

반복정밀도 중량
	 (W)3,330 x (D)1,850 x (H)2,370 mm

7kg 포투라 / 이탈리아

	 1,500kg

1,2,3,4,5 : ±175deg | 6 : ±215deg 8L

	 약 45초 / 1잔

1,2,3 : 150deg/s | 4,5,6 : 180deg/s 230V (60Hz, 3kW)

	 220V

1.3m 580*510*490

	 12kW(60A)

100µm 55kg

	 18kW

28kg 2*0.45

컵 디스펜서 (자체제작)
사이즈

아이스컵 용량

핫컵 용량

구동

380*617.5*1,409

420ea (60ea*7set)

266ea (38ea*7set)

I/O 접점방식, 실린더 구동

전기온수기 (HWD-0901B) 스팀밀크 디스펜서 (UBER MILK)
사이즈 사이즈

탱크용량 전력

사용원수온도 무게

추출구조 특징

198*502*480 180*485*540

9L 220V, 3kW

5~35° 25kg

전자식 추출구조 우유 낭비 최소화

총 최대전력

무게

230*270*615

220V / 60Hz

64mm 플랫버

350W

1550RPM(60Hz)

FIORENZATO / 이탈리아

제빙기 (ICETRO ID-150AN) 그라인더 (FIORENZATO F64E)
사이즈 사이즈

최대 생산능력 전기

저장용량 칼날

얼음형상 소비전력

전원 회전속도

421*635*710

145(kg /day)

약 4.5kg(저장통)

너겟

AC 220V 60Hz, 단상

R-404A 350g냉매 제조사/원산지

키오스크 (OQ-28_S8_CR) 오토탬핑기 (PUQ Press - M2)
사이즈 사이즈

CPU / OS 재질

메모리 / SSD 전압

카드리더기 소비전력

바코드 스캐너 무게

330*300*810 380*180*170

Intel i5 / Windows 10 스테인레스

SoDIMM 4G(MAX8G) / 128G SSD 110-23-V/50-60Hz

MSR+IC 방식 72W

Scan Pixel : 640*480 (CMOS) 6kg

써멀 열전사 프린터 Barista Technology BV / 네덜란드영수증 프린터 제조사/원산지

열 교환기

바코드 스캐너 (VUQUEST 3320G)
사이즈

입력 전압

스캔 초점

스캔 패턴

73*51*26

5VDC ±0.25V

127mm

Area Image (838*640 pixel array)

컵 디스펜서

그라인더 + 오토탬핑기

스팀 밀크 디스펜서

전기 냉˙온수기

음료 배출 유닛

셔틀 유닛
세척 유닛

협동로봇

키오스크

에스프레소머신

제빙기

*Built-in 셀프바*Magic shuttle 라인
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뉴로메카 프라잉 템플릿은 협동로봇을 통하여 단순, 반복, 위험, 장시간 소요 작업들을 대체할 수 있도록 튀김 조리 자동화 

시스템을 구성하였습니다. 고온의 기름에 의한 화상과 유해한 유증기에서 작업자를 보호하고 동일한 레시피의 정밀한 반복을 

통해 균일한 퀄리티의 제품을 제공합니다.

로봇 반복정밀도 14um 인증과 반복테스트 검증을 진행한 제품으로 안정적인 사용이 가능합니다. 뼈 치킨 기준 1시간에 20마리의 

조리가 가능하고 감자튀김, 치즈볼 등 기름을 사용하는 사이드메뉴를 추가할 수 있습니다. 또한 축적된 협동로봇 제조기술과 

다양한 설치 경험을 바탕으로 최적의 운영시스템을 제공하고 개별 고객의 니즈에 맞춰 커스터마이징이 가능합니다.

프라잉 템플릿 설치 현황
▪K 치킨 프렌차이즈 1 (서울시 강동구)
▪K 치킨 프렌차이즈 2 (서울시 성동구)
▪K 치킨 프렌차이즈 3 (서울시 중랑구)
▪K 치킨 프렌차이즈 4 (경기도 남양주)
▪M 치킨 프렌차이즈 1 (충청남도 보령)
▪M 치킨 프렌차이즈 2 (광주광역시 북구)
▪M 치킨 프렌차이즈 3 (경기도 김포)
▪M 치킨 프렌차이즈 4 (경기도 남양주)

프라잉 템플릿 인건비 절감 효과

*평균 인건비 기준:  2023년 최저임금   *12시간 영업 기준

비용

연차 일수

근로 시간

휴게 시간

직원 1.5명 프라잉 템플릿
36,000,000원 / 년 40,000,000원 부터 / 무제한 (리스, 렌탈 프로그램 적용시 월 100만원 부터)

22.5일 / 년 없음

1인당 52시간 이하 / 주 제한없음

1시간 / 8시간 근무 없음

- 13개월(초기 템플릿 비용 : 40,000,000원 기준)인건비 절감 효과 
발생 시점

프라잉 템플릿 제조 가능 메뉴

프라잉 템플릿

▪치킨     ▪프렌치프라이     ▪치즈볼     ▪도넛     ▪새우튀김     *이 외 모든 튀김류 협의 및 적용 가능

F R Y I N G  T E M P L A T E
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프라잉 템플릿 사양

전원 및 설비 사양
사이즈

무게

평균 조리시간

입력전원

소비전력

	 (W)2,170 x (D)1,000 x (H)1,700 mm

	 200kg

	 약 11분 / 1마리

	 220V / 60Hz

	 1kW

프라잉 템플릿 장점
유해한 유증기, 고온의 기름에 의한 화상에서 작업자 보호
입력된 레시피의 정밀한 반복을 통해 균일하고 수준 높은 퀄리티 제품 제공
조리 과정에서 반복되고 장시간이 소요되는 작업의 자동화를 통해 효율 향상

프라잉 템플릿 작업 효율
뼈 치킨 기준 1시간에 20마리 조리 가능
감자튀김, 치즈볼 등 다양한 사이드 메뉴의 추가 옵션 제공
조리에 필수적인 물반죽 사용성 검증

프라잉 안정성
로봇 반복 정밀도 14um 인증
Long-term 반복테스트 검증 완료

재벌바스켓

초벌바스켓 1초벌바스켓 2

협동로봇 인디7

로봇 컨트롤 박스

재벌바스켓 재벌바스켓 2 재벌바스켓 1

바스켓 감지센서 바스켓 감지센서

프라잉 템플릿 특장점 프라잉 템플릿 기구물 사양

초벌 바스켓 (자체제작) 재벌 바스켓 (자체제작)
용도 용도

호환성 호환성

사이즈 사이즈

무게 무게

튀김조리 튀김조리

로봇과 사람 모두 사용 가능 바스켓 로봇과 사람 모두 사용 가능 바스켓

160*314*230 160*314*130

1.5kg 1.2kg

CCTV (ipTIME C200)
픽셀 / 해상도

특징

사이즈 / 무게

200만 화소 / Full HD 100P (1920 x 1080)

유무선 통신, 야간모드, 안드로이드 앱 관리, 양방향 음성

(W)76.2 x (H)76.2 x (D)115.4 / 206g

전동 그리퍼 (Gimatic MPLM3240)
Gripping Force

Stroke

Power Supply

210N

2 x 20mm

24Vdc

협동로봇 인디7
가반중량

관절가동범위

최대관절속도

최대작업반경

반복정밀도

7kg

1,2,3,4,5 : ±175deg | 6 : ±215deg

1,2,3 : 150deg/s | 4,5,6 : 180deg/s

1.3m

100µm

28kg무게

7700mAh

4 GB Soldered LPDDR4x / 128 GB (uMCP, UFS 2.2)

Qualcomm® Snapdragon™ SDM680 프로세서

10.6" 2K (2000 x 1200), IPS, 72% NTSC, 400 Nits

11AC (2x2) & Bluetooth® 5.1

7.45mm x 251.2mm x 158.8mm / 465g

전기식 튀김기 (린나이 RFA-228E)
사이즈

무게

용량

입력전원

소비전력

450*600*1000

36kg

22L

220V / 60Hz

7kW

태블릿 (티치 펜던트, CONTY)
베터리

메모리 / 저장공간

CPU

디스플레이

무선랜

사이즈 / 무게

가스식 튀김기 (린나이 RFA-228G)
사이즈

무게

용량

입력전원

소비전력

460*600*1000

36kg

22L

220V / 60Hz

16W

17kW(LP가스), 18kW(도시가스)가스소비량
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뉴로메카 누들 템플릿은 국내 최고 수준의 안전성을 가진 협동로봇 ʻ인디(Indy)’을 사용하여 국수 조리 과정의 전반을 자동화 

합니다. 국수 조리 과정에서 발생할 수 있는 뜨거운 해면기에 의한 부상을 방지하고 사람의 개입을 최소화하여 안전하고 

효율적인 조리환경을 제공합니다.

다양한 조리 기구 및 그릇을 잘 잡을 수 있는 그리퍼 시스템, 해면기의 항상 일정한 수위가 유지될 수 있도록 물 자동 보충 시스템을 

적용하여 로봇에 대한 작업자의 비중을 최적화 하였습니다. 또한, 음식이 방치 될 시 발생할 수 있는 국수 품질의 하락을 방지하기 

위해 일정 시간 이후 방치된 국수의 자동 배출이 가능한 시스템을 갖춰 고객에게 항상 높은 품질의 요리를 제공할 수 있도록 

합니다.

누들 템플릿 설치 현황
▪C 패밀리레스토랑 1 (서울시 광진구)
▪C 패밀리레스토랑 2 (서울시 마포구)
▪C 패밀리레스토랑 3 (인천광역시 계양구)
▪C 패밀리레스토랑 4 (인천광역시 연수구)

누들 템플릿 인건비 절감 효과

누들 템플릿 제조 가능 메뉴

누들 템플릿

▪쌀국수     ▪우동     ▪라면     ▪짬뽕     ▪칼국수     *이 외 모든 삶거나 데치는 요리 협의 및 적용 가능

*평균 인건비 기준:  2023년 최저임금   *12시간 영업 기준

비용

연차 일수

근로 시간

휴게 시간

직원 1.5명 누들 템플릿
36,000,000원 / 년 47,000,000원 / 무제한

22.5일 / 년 없음

1인당 52시간 이하 / 주 제한없음

1시간 / 8시간 근무 없음

- 16개월(초기 템플릿 비용 : 47,000,000원 기준)인건비 절감 효과 
발생 시점

N O O D E L  T E M P L A T E
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누들 템플릿 구성품 사양누들 템플릿 특징

해면기 건지개 (뉴로메카 자체제작)
사이즈

호환성

그리퍼

⏀150*208*254

로봇과 사람 모두 사용 가능 건지개

MPLM1630(24Vdc, IP54)

국자 (뉴로메카 자체제작)
사이즈

호환성

그리퍼

⏀80*155*350 / 250ml

로봇과 사람 모두 사용 가능 국자

MPLM1630(24Vdc, IP54)

전동 그리퍼 (MPLM 1630)
Gripping Force

Stroke

Power Supply

Jw Closing Time

Nominal Current

Weight

63N

2 x 15mm

24Vdc

0.37s

0.3A

263g

누들 템플릿 사양

전원 및 설비 사양
사이즈

무게

평균 조리시간

입력전원

소비전력

1,330*1,430*900(with robot:1,800)

120kg

약 90초 / 1그릇

220V / 60Hz

700W(로봇), 5kW(해면기)

협동로봇 인디7
가반중량

관절가동범위

최대관절속도

최대작업반경

반복정밀도

7kg

1,2,3,4,5 : ±175deg | 6 : ±215deg

1,2,3 : 150deg/s | 4,5,6 : 180deg/s

1.3m

100µm

28kg무게

해면기 (뉴로메카 커스텀제작)
사이즈

소비전력

구성

기능

705*800*840

220V / 5kW

육수 2구, 해면 2구

해면기 물 자동 보충 가능

그릇거치대(뉴로메카 자체제작)
사양

4구 기준 사이즈

3구 기준 사이즈

최대 4구

1000*353*241.5

780*353*241.5

LED 타입 or 디스플레이 타입선택사항

전원, 직접교시, 일시정지, 그리퍼 열림

누들 템플릿 동작 제어

스위치박스 (뉴로메카 자체제작)
구성

기능

A. 단순 반복되는 작업의 자동화로 조리 효율 향상
B. 전 과정의 자동화를 통해 무인매장 운용 가능
C. 방치된 제품의 자동 배출 시스템을 통해 품질 유지

해면기

국자 1

국자 2

해면기 건지개 2

해면기 건지개 1

조리상태 LED 표시등
*Display 등으로 커스텀 가능

그릇 놓는곳

스위치 박스(동작 제어)

협동로봇 인디7

그릇 거치대

오래 방치된 그릇 배출구

CCTV (ipTIME C200)
픽셀 / 해상도

특징

사이즈 / 무게

200만 화소 / Full HD 100P (1920 x 1080)

유무선 통신, 야간모드, 안드로이드 앱 관리, 양방향 음성

(W)76.2 x (H)76.2 x (D)115.4 / 206g
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Robot as a Tool
Robot as a Service
Robots for Every Workplace

홈페이지  www.neuromeka.com

대표전화  1661-0773

FAX  070-4032-3327

영업  sales@neuromeka.com

마케팅/홍보  pr@neuromeka.com

본사  (04782) 서울시 성동구 연무장5가길 7 성수역 현대테라스타워  W동 15층

포항지사  (37948) 경북 포항시 북구 흥해읍 죽천리 698-2

미국법인  1501 Panther Loop, Bldg. 4B Pflugerville, TX 78660, USA

베트남법인  Room 03-07, Level 3, Tower 1, OneHub Saigon, Plot C1-2, D1 Street, Saigon Hi-Tech Park, Tan Phu Ward, District 9, Ho Chi Minh City

중국법인  3F, Building 2, No. 82 Xindudong Road, Yancheng Economic and Technological Development Zone, Jiangsu province, China

KRC항저우  509, 5F, Building 2, Jiqiren Xiaozhen, No. 389 Hongxing Road, Xiaoshan District Economic Development Zone, Hangzhou City, Zhejiang province, China

F R Y I N G  T EM P L AT E

C A F E  T EM P L AT E
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