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Được thiết kế dựa trên công nghệ sản xuất robot cộng tác tích lũy của Neuromeka, mẫu 

F&B cung cấp các thiết bị F&B tự động hóa an toàn và hiệu quả với mức giá hợp lý. Việc tự 

động hóa các nhiệm vụ lặp đi lặp lại và nguy hiểm giúp các quy trình nấu ăn trở nên an toàn và 

hiệu quả hơn, cho phép vận hành nhà bếp với lượng nhân sự tối thiểu. Các công thức nấu ăn có 

thể được tùy chỉnh theo nhu cầu của khách hàng và các thao tác nấu ăn được nhập vào có thể 

được lặp lại một cách chính xác và hoàn hảo để cung cấp dịch vụ chất lượng cao một cách đồng 

đều cho khách hàng.

Neuromeka có nhiều tài liệu tham khảo và giải pháp tự động hóa robot dịch vụ F&B chuyên dùng 

cho việc bố trí robot và quản lý vệ sinh robot chiên theo các cửa hàng. Chúng tôi đã thương mại 

hóa một ứng dụng chuyên dụng để có thể dễ dàng thêm và áp dụng các công thức nấu ăn vào 

thực đơn, đồng thời chúng tôi có một thuật toán có khả năng mở rộng cao. Bằng cách sử dụng 

‘Indy’, robot cộng tác có mức độ an toàn cao nhất ở Hàn Quốc, sự an toàn của con người được 

đảm bảo trong quá trình nấu ăn và ngay cả những người bình thường không có kinh nghiệm vận 

hành robot cũng có thể dễ dàng sử dụng.

MẪU F&B CỦA NEUROMEKA

F R Y I N G  S O LU T I O N C A F E  S O LU T I O N

N O O D L E  S O LU T I O N
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C A F E  S O L U T I O N

Mẫu Ki ốt cà phê được thiết kế dựa trên công nghệ 

sản xuất robot cộng tác tích lũy của Neuromeka, 

cung cấp dịch vụ và sản xuất đồ uống an toàn hiệu 

quả với mức giá hợp lý. Có thể vận hành an toàn và 

hiệu quả quán cà phê không người thông qua tự 

động hóa các công việc như tiếp nhận đơn đặt hàng 

sản xuất đồ uống và phục vụ. Các công thức nấu ăn 

có thể được tùy chỉnh theo nhu cầu của khách hàng 

và dịch vụ chất lượng cao có thể được cung cấp 

đồng đều bằng cách lặp lại chính xác và hoàn hảo 

thao tác nấu đã được lập trình.



KÍCH THƯỚC VỚI ÍT HẠN CHẾ CÀI ĐẶT HƠN
Nó có thể được cài đặt trong một không gian nhỏ và tương đối hẹp hơn so với những quán cà phê hiện tại. Trong trường hợp dùng lại không gian hiện có, có thể 
sử dụng không gian hiệu quả và lắp đặt ở những nơi có đông dân cư như quán cà phê, trung tâm mua sắm và khách sạn.

KHÔNG ĐỐI DIỆN TRỰC TIẾP TRONG TOÀN BỘ QUÁ TRÌNH ĐẶT
Bằng việc sử dụng cobot và các thiết bị tự động hóa, tất cả các dịch vụ được cung
cấp cho khách hàng thông qua đặt hàng và thanh toán qua ki-ốt, pha chế và phục vụ đều không cần gặp mặt trực tiếp.

*Quầy Built-in

*Tàu con thoi Magic shuttle

*Ki ốt

1. TÀU CON THOI THẦN KỲ
Một dây chuyền vận chuyển tự động có

thể di chuyển đồ uống đến dây chuyền sản
xuất và nơi lấy hàng một cách an toàn

2. QUẦY TỰ TÍCH HỢP
Tạo nên một khu vực bên trong mẫu với vẻ

ngoài sạch sẽ và kích thước nhỏ gọn

3. KI ỐT
Ki ôt nằm bên trong mẫu , cho phép đặt

hàng và thanh toán dễ dàng mà không cần
thêm không gian

4. BỘ LỌC TỰ ĐỘNG LÀM SẠCH
Duy trì trạng thái vệ sinh sạch sẽ bằng việc

làm sạch không khí và nước tự động

GIÁ CẢ PHẢI CHĂNG
Thông qua sản xuất và bán trực tiếp các mẫu, có thể nhập nó với giá cả phải chăng mà không có biên lợi nhuận bán lẻ riêng.
Nó cung cấp dịch vụ chất lượng cao và có thể sử dụng với chi phí thấp hơn so với các gian hàng cà phê khác.

Mẫu Ki ốt cà phê của Neuromeka

Chi phí thấp so
với công ty khác

Chất lượng cao hơn so
với máy pha cà phê tự

động

Máy pha cà phê tự độngGian hàng cà phê của công ty khác

TRIỂN KHAI CỬA HÀNG KHÔNG NGƯỜI 24/7
Mẫu Ki ốt cà phê của Neuromeca có thể được vận hành thông qua robot hợp tác mà không cần con người giám sát trong 24 giờ.
Nó kết hợp với ki ốt và cung cấp các dịch vụ hoàn toàn tự động từ đặt hàng đến sản xuất và phục vụ đồ uống.

Side depth : 1,850 mmFront Width : 3,330mm

Front height : 2,370 m
m

NĂNG SUẤT CAO: 45 GIÂY MỖI CỐC
Nócho năng suất cao thông qua việc sản xuất đồ uống chất lượng cao trong thời gian ngắn hơn so với con người.
Giảm chi phí lao động và tối đa hóa doanh thu bằng cách triển khai các cửa hàng hoàn toàn không sử dụng nhân viên.

Mẫu Ki ốt cà phê của NeuromekaQuán cà phê có nhân viên

Tỷ lệ xoay vòng nhanh 45 giây trên mỗi ly
(Dựa trên Americano)

Có thể phản ánh công thức độc đáo của quán
(là loại máy cà phê bán tự động , có thể điều

chỉnh mức độ xay, lượng chiết xuất và áp suất)

Có thể sản xuất khoảng 680 cốc liên tục
(Máy rút cốc công suất lớn nhất thế giới)

QUẢN LÝ NHANH CHÓNG VÀ DỄ DÀNG
Mẫu Ki ốt cà phê của Neuromeka có thể được quản lý dễ dàng và thuận tiện, đồng thời bạn có thể nhận trợ giúp nhanh chóng từ 
nhóm chuyên phụ trách mẫu quán cà phê trong trường hợp gặp sự cố.

Bảo trì mẫu Ki ốt cà phê Neuromeka

Đào tạo vận
hành & bảo trì

Hỗ trợ dịch vụ
giám sát bảo trì từ xa

Dịch vụ di động
tích hợp

Mô đun hóa thiết bị

Sau khi cài đặt mẫu Ki ốt cà phê, Indy PD tiến hành đào tạo
vận hành & bảo trì để những khách hàng chưa quen với robot
có thể vận hành ngay lập tức.
Bằng cách áp dụng dịch vụ quản lý từ xa ‘IndyCare’ của riêng
Neuromeka, có thể nhanh chóng phản hồi các lỗi thanh toán
và trục trặc của robot.
Nếu xảy ra sự cố không lường trước, bạn có thể nhanh chóng
nhận trợ giúp qua điện thoại từ nhóm chuyên phụ trách mẫu Ki
ốt cà phê Neuromeka.
Mỗi thiết bị (máy pha cà phê, máy chế tạo đá, máy chế tạo
nước có ga, v.v.) được sản xuất dưới dạng một mô đun riêng
lẻ, cho phép A/S nhanh chóng và dễ dàng.
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Quầy đặt hàng
Tính năng giúp dễ dàng
đặt hàng và thanh toán qua
ki ốt

Hoàn thành
Sau khi pha chế xong , nó
sẽ tự động được chuyển
đến bàn lấy hàng thông
qua tàu con thoi thần kỳ.

Gắp lên
Quét mã vạch trên máy
quét của quầy bán hàng và
đồ uống của bạn sẽ được
phục vụ.

Pha cà phê
Khi có đơn hàng, robot
sẽ tự động bắt đầu pha
chế đồ uống



▪Trạm dừng chân O (Cheongju, Chungcheongbuk-do)

▪Trạm dừng chân H (Hwasung, Gyeonggi-do)

Trong Lịch sử W (Seongdong-gu, Seoul)▪

Trạm dừng chân A (Ansung, Gyeonggi-do)▪

▪Tiệm cà phê H (Icheon, Gyeonggi-do)

Trạm dừng chân C (Cheonan, Chungchungnam-do)▪

▪Tiệm cà phê Z (Gangseo-gu, Busan Metro)

Trụ sở chính (Seoul, Seongdong-gu)

Chi nhánh Pohang (Buk-gu, Pohang)

▪Trạm dừng chân K (Gyeongsan, Gyeongsangbuk-do)

TÌNH HÌNH LẮP ĐẶT MẪU KI ỐT CÀ PHÊ

0908

CÁC CHỈ SỐ VỀ KHẢ NĂNG SINH LỜI CỦA MẪU KI ỐT CÀ PHÊ

*Other menu items can be added

▪Americano (Iced)

Menu cơ bản

▪Americano (Hot)

Menu bổ sung

▪Espresso (H) ▪Cappuccino (H)

▪Cafe latte (I)

▪Vanilla Latte (I)

▪Fruit Ade (I)

▪Cafe latte (H)

▪Vanilla Latte (H)

▪sparkling water (I)

▪Caramel latte (I) ▪Caramel latte (H)

KI ỐT
Tính năng giúp dễ dàng đặt hàng và thanh toán qua ki ốt



THÔNG SỐ KỸ THUẬT CỦA THIẾT BỊ

Collaborative Robot Indy7 Espresso machine (FUTURA F60)
Payload Manufacturer / Origin

Joint range of motion Capacity

Maximum joint speed Power Consumption

Working radius Size

Repeatability Weight

7kg FUTURA / ITALY

1,2,3,4,5 : ±175deg | 6 : ±215deg 8L

1,2,3 : 150deg/s | 4,5,6 : 180deg/s 230V (60Hz, 3kW)

1.3m 580*510*490

100µm 55kg

28kg 2*0.45

Cup dispenser
Size

Capacity(ice cup)

Capacity(hot cup)

Operating

380*617.5*1,409

420ea (60ea*7set)

266ea (38ea*7set)

I/O contact, cylinder drive

Electric water heater (HWD-0901B) Steam Milk Dispenser (UBER MILK)
Size Size

Capacity Power

temperature Weight

extraction structure Feature

198*502*480 180*485*540

9L 220V, 3kW

5~35° 25kg

Electronic extraction structure Minimize milk waste

Weight

230*270*615

220V / 60Hz

64mm

350W

1550RPM(60Hz)

FIORENZATO / ITALY

Ice maker (ICETRO ID-150AN) Grinder (FIORENZATO F64E)
Size Size
Maximum 
production capacity Power

Storage capacity Blade

Ice form Power Consumption

Power Rotational speed

421*635*710

145(kg /day)

4.5kg

nugget

AC 220V 60Hz

R-404A 350gRefrigerant Manufacturer / Origin

Kiosk (OQ-28_S8_CR) Auto tamper (PUQ Press - M2)
Size Size

CPU / OS Material

Memory / SSD Voltage

Card reader Power Consumption

Barcode scanner Weight

330*300*810 380*180*170

Intel i5 / Windows 10 Stainless

SoDIMM 4G(MAX8G) / 128G SSD 110-23-V/50-60Hz

MSR+IC 72W

Scan Pixel : 640*480 (CMOS) 6kg

thermal transfer printer Barista Technology BV / NetherlandsReceipt printer Manufacturer / Origin

Heat exchanger

Barcode scanner (VUQUEST 3320G)
Size

Input voltage

Scan focus

Scan pattern

73*51*26

5VDC ±0.25V

127mm

Area Image (838*640 pixel array)

Cafe solution
Size

Weight
Average 
order completion time

Total input power

Total power consumption

	 (W)3,330 x (D)1,850 x (H)2,370 mm

	 1,500kg

	 45 seconds / 1 cup

	 220V

	 12kW(60A)

	 18kWMaximum power

THÔNG SỐ
MẪU KI ỐT CÀ PHÊ

CẤU TẠO MẪU KI ỐT
*Thiết bị có thể được thay đổi thông qua tùy chọn.

*Built-in self-bar*Magic shuttle line
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cup dispenser

Grinder + Auto Tamping Machine

steam milk dispenser

Electric cooler/water heater

beverage dispensing unit

Shuttle unit
washing unit

Collaborative Robot

Kiosk

Espresso machine

ice maker



Mẫu chiên rán Neuromeka là một hệ thống tự động hóa trong việc chiên rán, nó có thể làm thay các nhiệm vụ đơn giản, lặp đi 

lặp lại, nguy hiểm và tốn nhiều thời gian bằng robot cộng tác. Nó bảo vệ người lao động khỏi bị bỏng và hơi nóng có hại do dầu ở 

nhiệt độ cao gây ra, đồng thời cung cấp các sản phẩm có chất lượng đồng nhất nhờ sự lặp lại chính xác của cùng một công thức.

Đây là sản phẩm đã được chứng nhận 14um về độ chính xác và đã thông qua kiểm tra lặp lại nên an toàn cho việc sử dụng. Lấy tiêu 

chuẩn là gà rút xương, nó có thể nấu 20 con trong vòng 1 giờ và có thể thêm thực đơn phụ như khoai tây chiên, pho mát viên. Ngoài 

ra, dựa trên công nghệ sản xuất cobot tích lũy được và nhiều kinh nghiệm lắp đặt khác nhau, chúng tôi có thể cung cấp một hệ điều 

hành tối ưu và tùy chỉnh theo nhu cầu của từng khách hàng.

TÌNH HÌNH LẮP ĐẶT MẪU ROBOT CHIÊN RÁN
▪K Cửa hàng nhượng quyền gà 1 (Gangdong-gu, Seoul)
▪K Cửa hàng nhượng quyền gà 2 (Seongdong-gu, Seoul)
▪K Cửa hàng nhượng quyền gà 3 (Namyangju, Gyeonggi-do)
▪K Cửa hàng nhượng quyền gà 4 (Hwaseong, Gyeonggi-do)
▪M Cửa hàng nhượng quyền gà 1 (Boryeong, Chungcheongnam-do)
▪M Cửa hàng nhượng quyền gà 2 (Buk-gu, Gwangju)
▪M Cửa hàng nhượng quyền gà 3 (Gimpo, Gyeonggi-do)
▪M Cửa hàng nhượng quyền gà 4 (Namyangju, Gyeonggi-do)

MENU MẪU ROBOT CHIÊN CÓ THỂ CHẾ BIẾN

MẪU ROBOT CHIÊN RÁN

▪Gà chiên   ▪Khoai tây chiên   ▪Phô mai viên   ▪Donut   ▪Tôm chiên

    *Ngoài ra , có thể thương lượng các món chiên khác

F R Y I N G  S O L U T I O N
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THÔNG SỐ TRÊN NGUỒN ĐIỆN VÀ THIẾT BỊ
Size

Weight

Average cooking time

Input power

Power Consumption

	 (W)2,170 x (D)1,000 x (H)1,700 mm

	 200kg

	 11 minutes / 1 Chicken

	 220V / 60Hz

	 1kW

THÔNG SỐ KỸ THUẬT

ƯU ĐIỂM
Bảo vệ người lao động khỏi bị bỏng do hơi nóng độc hại và dầu ở nhiệt độ cao
Cung cấp các sản phẩm giống nhau và chất lượng cao thông qua việc lặp lại chính xác công thức đầu vào
Tăng hiệu quả bằng tự động hóa các nhiệm vụ lặp đi lặp lại và mất thời gian trong quá trình nấu nướng

HIỆU QUẢ CỦA MẪU CHIÊN
Lấy gà rút xương làm tiêu chuẩn, có thể nấu 20 con gà mỗi giờ
Cung cấp các tùy chọn bổ sung cho các thực đơn phụ khác nhau như khoai tây chiên và phô mai viên
Kiểm tra khả năng sử dụng bột nhào nước cần thiết để nấu ăn

TÍNH AN TOÀN, ỔN ĐỊNH
Đã được chứng nhận 14um về độ chính xác và đã thông qua kiểm tra lặp lại

basket

basket A-1basket A-2

Cobot Indy7

Robot 
Control Box

basket basket B-2 basket B-1

basket detection 
sensor

basket detection 
sensor

ƯU ĐIỂM CỦA MẪU ROBOT CHIÊN
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THÔNG SỐ KỸ THUẬT CỦA THIẾT BỊ

Basket 1 (in-house production) Basket 2 (in-house production)
Usage Usage

Compatibility Compatibility

Size Size

Weight Weight

Frying Frying

for both robots and humans for both robots and humans

160*314*155 160*314*155

1.2kg 1.2kg

CCTV (ipTIME C200)
Pixel/Resolution

Feature

Size/Weight

200M pixel / Full HD 100P (1920 x 1080)
Wireless communication, night mode, Android app management, 
two-way voice

(W) 76.2 x (H) 76.2 x (D) 115.4 / 206g

Electric Gripper (Gimatic MPLM3240)
Gripping Force

Stroke

Power Supply

210N

2 x 20mm

24Vdc

8,000mAH

4GB / 64GM eMMC

Media Tek Deca-Core (10-core)

10.1inch / 2560 x 1600 (WQXGA)

Wi-Fi 2.4GHz / 5GHz (IEEE 802.11 ac/a/b/g/n) / GPS

(W) 239mm x (H) 166.9mm x (D) 7.5mm / 550g

Electric Fryer (Rinnai RFA-228E)
Size

Weight

Capacity

Input Power

Power Consumption

450*600*1000

36kg

22L

220V / 60Hz

7kW

Tablet (Teach pendant, CONTY)
Battery

Memory / Storage

CPU

Display

Network

Size/ Weight

Gas Fryer (Rinnai RFA-228G)
Size

Weight

Capacity

Input Power

Power Consumption

460*600*1000

36kg

22L

220V / 60Hz

16W

17kW (LP Gas), 18kW (City Gas)Gas consumption

Collaborative Robot Indy7
Payload

Joint range of motion

Maximum joint speed

Working radius

Repeatability

7kg

1,2,3,4,5 : ±175deg | 6 : ±215deg

1,2,3 : 150deg/s | 4,5,6 : 180deg/s

1.3m

100µm

28kgWeight



N O O D E L  S O L U T I O N
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Mẫu mì Neuromeka tự động hóa toàn bộ quy trình nấu mì bằng cách sử dụng ‘Indy’, robot cộng tác có mức độ an toàn 

cao nhất ở Hàn Quốc. Nó cung cấp môi trường nấu ăn an toàn và hiệu quả bằng cách ngăn ngừa thương tích do hơi nóng có 

thể xảy ra trong quá trình nấu mì và giảm thiểu sự can thiệp của con người.

Hệ thống kẹp có thể giữ tốt các dụng cụ nấu ăn và bát khác nhau, cùng hệ thống bổ sung nước tự động để duy trì mực nước 

ổn định trong bát mì đã được áp dụng để tối ưu hóa tỷ lệ nhân công cho robot. Ngoài ra, để ngăn cho mì bị giảm chất lượng 

khi thực phẩm không được giám sát, hệ thống có thể tự động xả mì sau một thời gian nhất định đã được cài đặt để luôn có thể 

cung cấp các món ăn chất lượng cao cho khách hàng.

TÌNH HÌNH LẮP ĐẶT MẪU ROBOT MÌ
▪C family restaurant 1 (Gwnagjin-gu, Seoul)

▪C family restaurant 2 (Mapo-gu, Seoul)

▪C family restaurant 3 (Gyeyang-gu, Incheon Metro city)

▪C family restaurant 4 (Yeonsu-gu, Incheon)

MENU MẪU MÌ CÓ THỂ CHẾ BIẾN

MẪU MÌ

▪Phở   ▪Mì Udong   ▪Mì   ▪Mì Jjambbong   ▪Mì Kalguksu    
     *Ngoài ra, có thể thương lượng các món khác



ĐẶC ĐIỂM CỦA MẪU ROBOT MÌ

THÔNG SỐ KỸ THUẬT

THÔNG SỐ TRÊN NGUỒN ĐIỆN VÀ THIẾT BỊ
Size

Weight

Average Cook Time

Input power

Consumption power 

1,330*1,430*900 (with robot:1,800)

120kg

Approx. 90 sec/1 bowl

220V / 60Hz

700W (Robot). 5kW (boiler)

A. Cải thiện năng suất chế biến bằng cách tự động hóa các tác vụ lặp đi lặp lại đơn giản

B. Có thể vận hành cửa hàng không người thông qua tự động hóa toàn bộ quy trình

C. Duy trì chất lượng với hệ thống xả tự động cho các sản phẩm bị loại bỏ

noodle boiler

Ladle 1

Ladle 2

noodle boiler
basket 2

noodle boiler
rinsing basket 1

Cooking status LED indicator
*Customizable through Display lightbowl placement

Switch box
(Motion control)

Collaborative robot Indy7

Bowl base

Disposal outlet for 
dishes left unattended 

for a long time
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THÔNG SỐ KỸ THUẬT CỦA THIẾT BỊ

Noodle boiler, rinsing basket
Size

Compatibility

Gripper

⏀150*208*254

Universal basket usable by both robots and humans

MPLM1630 (24Vdc, IP54)

Ladle (in-house production)
Size

Compatibility

Gripper

⏀80*155*350 / 250ml

Universal basket usable by both robots and humans

MPLM1630 (24Vdc, IP54)

Electric Gripper (MPLM 1630)
Gripping Force

Stroke

Power Supply

Jw Closing Time

Nominal Current

Weight

63N

2 x 15mm

24Vdc

0.37s

0.3A

263g

Collaborative Robot Indy7
Payload

Range of joint motion

maximum joint speed
maximum 
working radius
Repeatability

7kg

1,2,3,4,5 : ±175deg | 6 : ±215deg

1,2,3 : 150deg/s | 4,5,6 : 180deg/s

1.3m

100µm

28kgWeight

Noodle boiler (in-house production)
Size

Power Consumption

Composition

function

705*800*840

220V / 5kW

meat broth 2, Noodle boiler 2

water can be automatically replenished

Dish rack (in-house production)
Capacity

Size (4 bowls)

Size (3 bowls)

4 bowls

1000*353*241.5

780*353*241.5

LED type or Display typeOptions

Power, Direct teaching, Temporary stop, Gripper opening

Noodle solution control

Switch box (Neuromeka In-house production)
Format

Fuction

CCTV (ipTIME C200)
Pixel/Resolution

Feature

Size/Weight

200M fixel / Full HD 100P (1920 x 1080)
Wireless communication, night mode, Android app management, 
two-way voice

(W) 76.2 x (H) 76.2 x (D) 115.4 / 206g



Robot as a Tool
Robot as a Service
Robots for Every Workplace

Trang chủ  www.neuromeka.com

Số điện thoại  1661-0773

FAX  070-4032-3327

Kinh doanh  sales@neuromeka.com

Marketing & Truyền thông  pr@neuromeka.com

Trụ sở chính  (04782) 15F, Tòa nhà Hyundai Terrace Tower W, Ga Seongsu , 7 Yeonmujang 5ga-gil, Seongdong-gu , Seoul

Chi nhánh Pohang  (37948) 698 2 Jukcheon-ri, Heunghae eup, Buk-gu, Pohang-si, Gyeongsangbuk-do

Chi nhánh Mỹ  1501 Panther Loop, Bldg. 4B Pflugerville, TX 78660, USA

Chi nhánh Việt Nam  Room 03-07, Level 3, Tower 1, OneHub Saigon, Plot C1-2, D1 Street, Saigon Hi-Tech Park, Tan Phu Ward, District 9, Ho Chi Minh City

Chi nhánh Trung Quốc  3F, Building 2, No. 82 Xindudong Road, Yancheng Economic and Technological Development Zone, Jiangsu province, China

KRC Hàng Châu  509, 5F, Building 2, Jiqiren Xiaozhen, No. 389 Hongxing Road, Xiaoshan District Economic Development Zone, Hangzhou City, Zhejiang province, China

F R Y I N G  S O LU T I O N

C A F E  S O LU T I O N

N O O D L E  S O LU T I O N


